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Notre Escapade Artisanale, c'est quoi ?
C'est une route touristique qui méle l'art culinaire, I'héritage
gastronomique, la culture et
'excellence avec la synergie des meétiers dart !
L'occasion pour vous de découvrir un projet Made in

Hautes-Pyrénées.

L'Artisanat est synonyme de proximité. Les meétiers d'art et
de bouche font vivre les savoir-faire
traditionnels. Chacun d'entre eux travaille avec

passion et précision.

Découvrez I'ensemble de ces artisans et partez a leur rencontre !
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Artisan de peére en fils, Xavier Berger écrit chaque jour de nouvelles pages dans sa quéte de
I'excellence et de I'innovation pour le plus grand plaisir de ses clients.

Xavier s'investit depuis 2023 en tant que parrain de la Cité du GoUt et des Saveurs.

Meilleur Ouvviev de France Chocolatier en 101%

Séebastien Lacﬁwe

Artisan  Boulanger-Patissier depuis plus de 28 ans, Sébastien Lagrue est
passionné par la transmission du savoir-faire. Dans le cadre de la Cité du GoUlt et des
Saveurs, dont il est parrain depuis ses débuts, en 2021,
formations pour

Sébastien réalise de nomlbreuses

apporter aux professionnels des métiers de bouche ses meilleures astuces.

Chamgion du Monde de \a Chocolatine en 1009



Communauté de Communes Aure Louron

#CCAL

Madame Monsieur - Glacerie La Broche du Louron

@ 1654 Route d’Autun, Vielle-Aure @ 12 rue du Pic des Gourgs Blancs, Loudenvielle
05 62 40 66 75 05623976 74

Facebook: Madame Monsieur - Glacerie Patisserie Facebook : La broche du Louron

Instagram : madamemonsieur.glacepatisserie Instagram : la_broche_du_louron
Madame-Monsieur - Glacerie Patisserie

Jean-Francois réalise une des spécialités des

est laventure de deux amoureux . R L s
Hautes-Pyrénées grace au savoir-faire familial.

passionnés qui se sont lancés le

defi de fabriquer des créations A La Broche du Louron, il est possible

ultra-gourmandes faites avec beaucoup Menuiserie Jarniou

d’'assister aux différentes étapes de:
@ 84 route d'aulon, Guchen

d'amour. Fabrication du gateau
+ 06 813390 48
. | Facebook : Jarniou Mobilier
Connaissances Démoulage
<+ <+ Création de wobilier au ceur des Pycénées
Savoir-faire artisanal Découpage
= Menuisier nouvelle génération : Christophe est adepte de nouveaux défis | Rien ne lui fait peur quand
Expérience gustative inédite il s'agit de dessiner et de créer des meubles ou objets. A I'aide de sa machine & découpe laser depuis

plus de 10 ans, la volonté d'apprendre, d'excercer et de partager est toujours au sommet. Tres attaché au

territoire, il s'est récemment langé dans la conception d'une gamme de produits dédiée aux cyclistes.



Brasserie des Pics

@ 4 route Tarbes Toulouse, Saint-Laurent-de-Neste

0562 39 30 95
Facebook : Brasserie des Pics

Instagram : brasserie_des_pics_la_nestoise

Jean-Pascal et Clément sont tous deux artisans brasseurs
passionnés par leur métier. Chez eux, deux gammes
disponibles : la classique composée de 6 bieres (blonde,
ambrée, blanche, triple, houblonée et stout) et de bieres
éphéméres qui varient selon leurs envies et la saison.

Production de bieres biologiques en petite quantité
-(.
Commercialisation locale

Succes de |la Brasserie des Pics

Atelier Halo
@ 4 chemin le Carrerot, Nestier
06 87 83 64 67

Instagram : atelierhalo

Crace a ses parents céramistes, Fanny a
depuis toujours expérimenté la matiére

jusqu’a créer son propre atelier en 2010.

Objets simples et fonctionnels
+
Coulés, décorés et gravés a la main, un a un
+

Pieces uniques

Embellir simplement le quotidien

Isabelle Gomis

@ 13 route de la Gerle, Mazéres-de-Neste

06 032067 32

Spécialiste en restauration de tableaux et

de peintures du XVIII et XIXéme siécle

Passionnée d’art depuis toujours, Isabelle
accompagne différents projets de

remises en état pour:

Redonner vie au patrimoine existant
%

Transmettre aux générations futures



Communauté de Communes du

Plateau de Lannemezan

Diane Weiszberger

@ 36 rue thiers, Lannemezan

06 78 58 0599
Facebook : Diane Weiszberger Photographe

Instagram : dianeweiszbergerphotographe

Photographe professionnelle.
Passionnée.

Portraitriste de France en 2021 et 2023.
En studio ou en extérieur.

Expérience unique.

Partagez un moment de bonheur et de
complicité lors d'une séance
photo en famille, en couple ou en solo et

vivez une expérience unique!

#CCPL

Or'Pile
@ 1 rue Victor Hugo, Lannemezan

056298 00 33

Facebook : Bijouterie Or'Pile - pécheur

La bijouterie Or'Pile est dirigée par Cédric

Duthil, horloger-bijoutier depuis 20 ans.

Restauration des horloges et vieilles
pendules
Transformation des anciens bijoux
Alliance entre modernité - raffinement

et

Travail minutieux

La Fromagerie du Plateau

@ 9 route des Baronnies, Tilhouse

07 68 07 00 31
Facebook : La Fromagerie du Plateau

Instagram : la_fromagerie_du_plateau

Atelier de fabrication, cave d'affinage et point de vente, la
fromagerie propose les traditionnelles Tommes des Pyrénées, les
petits fromages frais et les yaourts artisanaux fabriqués sur place
tout au long de I'année.

Installée dans le corps de ferme familiale, construit en 1817
et transmis de génération en génération, la fromagerie est

un lieu d'exception qui permet une immersion compléte.
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In'Oc

@ 206 Lantonies, Lalanne-Trie

0633371695

Facebook : In'Oc

Prendve le tewmps de o\éﬁus‘\-u et de qav+03ev des saveuvs
A travers des ateliers de dégustation, vous aurez I'occasion de savourer et de découvrir le breuvage

millénaire grace a différentes formules a la brasserie ou directement chez vous dans un rayon de

Benoit Charon - Photographe o ) A
30 kilometres. Blonde, blanche, ambrée... Il y en a pour tous les goUts !
@ 1 chemin de Saint Sever, Mazerolles

0673596350

Facebook : Charon-Project

Instagram : benoitcharon

Photographe depuis 35 ans, Benoit Charon aime capter le moment, les jeux d'ombres,
la lumiére et les textures pour mettre en avant l'atmosphére du lieu et de linstant.
Au gré de ses différents déménagements dans le monde entier, ce passionné a pu

allier son métier aux découvertes des terres et des personnes qui se sont mis sur son chemin.

Chaaue veaard est dif€évent, chacun a Sa €agon de pevcevoiv Un évenement.
a ) & 4



Ateliers de I’Abbaye

@ 20 avenue de Toulouse, Tournay
09 66 97 2153

Facebook : Ateliers de 'Abbaye

Confiserie depuis 50 ans dans un lieu
d’'exception

Pates de fruits pur fruit
+

Fabriquées par les mains des

moines de I'Abbaye

Les conserves de I'Arros
@ 24 place d'Astarac, Tournay

0562357255

Chez Sylvain Les  Conserves de  I'Arrros -

@ 65 route de Bigorre, Pouyastruc Gailhou Durdos - perpétuent l'ancien

05 62 33 24 61 savoir-faire familiale depuis

. . 3 générations.
Facebook : Chez Sylvain boucherie Pouyastruc

. L, L ) ) . . i Préparations a base de canard
Chez Sylvain, la boucherie c'est une histoire de famille ! Passionné par le travail de |la viande

Plats en bocaux avec la viande de la

depuis tout jeune grace a son grand-pére et son pére qui étaient eux-méme boucher, ferme

+

Articles d'autres producteurs locaux

Sylvain a sa propre boucherie, a Pouyastruc, depuis 2014.
Son péché mignon ? La cuisine qui lui permet de conseiller ses clients sur les cuissons idéales

des produits achetés chez lui.



Communauté de Communes

de la Haute-Bigorre

#CCHB

Charcuterie Jéréome D.

@ 8 rue Justin Daléas, Bagnéres-de-Bigorre

0562952071

Facebook : Jéréome.D Charcutier-Traiteur

En apprentissage, puis salarié avant de
reprendre il y a 4 ans l'entreprise qui l'a
vu grandir, Jérbme est passionné par son
métier.

Ce qu’ill aime ? Transmettre son
savoir et proposer a ses clients des
produits de qualité, locaux et leur

permettre de bien manger.

Les Petits Fruits
@ 6842 rue du Layris, Campan

0562954950
Facebook : Les Petits Fruits

Instagram : lespetitsfruits.fr

Des fruits sélectionnés avec minutie.
Une cuisson au chaudron de cuivre. La
passion du golt. Un geste artisanal. Une
vision contemporaine et innovante. Des

valeurs sur lesquelles personne ne transige.

« Le 300*' dv Cvuit .
Goltez, VoUS comgrendvez  poUvaUoi.  »




Tiny Pizzeria

@ 4 cami de houssat, Ayros-Arbouix

0679622352
Facebook : Tiny pizzeria

Instagram : tiny._pizzeria

Romain Tessier s'est formé aux cotés de
Jean-Jacques Despaux, maitre artisan
et premier frangais a avoir participé au

championnat mondial de la pizza.

Le projet unique de ce passionné de
cuisine ? Une pizzeria itinérante,
installée dans une Tiny House créée et

imaginée de A a Z avec son papa.

Pizzas cuites av €ev de oois

Boulangerie - Maison Lagrue
(© 4 place du foirail, Argelés-Gazost

0562926387
Facebook: Maison Lagrue, Sophie et Sébastien

Instagram : sebastienlagrue

Le combo gagnant de la Maison Lagrue ?
Beaucoup de coeur et un énorme

savoir-faire

Sophie et Sébastien sont aujourd’hui a la
téte de la boulangerie créée en 1949 et

transmise de générations en générations.

Leur devise ?

« Faive duver 'Avticanat avec un 3V‘and A »

Sébastien Lagrue est élu Champion du

monde de la chocolatine en 2019.

R

Sellerie Dur a Cuirs
© Estaing

06 48 05 56 32

Facebook : Sellerie Dur a Cuirs

Selliere harnacheur et ergonome de I'équitation, Oriabel est artisane spécialisée dans le travail du cuir.
Fabrication de matériels pour les chevaux

Réparation de produits abimés
+
Sur-mesure

Création de divers produits : tapis de souris, porte monnaie, boucles d'oreilles, etc.

Ce qui l'anime ?

« Partiv dune geau entiéve, la travailer et la trans€oemer »

ComwmuUnaute de Communes

Pyrénées Vallée des Gaves




Boutique Xavier Berger
(© 7 rue Maréchal Foch, Tarbes

0562371977
Facebook : Xavier Berger Simplement Grands Chocolats Tarbes
& Pau

Instagram : xavier_berger_chocolatier

« Sublimer le cacao av le choix des watiéves premiéves de
qualite et Qaw\-aﬁo_v notve savoie-€aive A Vos cotes, telle

est wotve vocation. »

Espiegle, audacieux, ambitieux, Xavier Berger écrit chaque
jour de nouvelles pages dans sa quéte d'excellence et
d'innovation pour le plus grand plaisir des fins gourmets.

Elu Meilleur Ouvrier de France Chocolat en 2023

La Goutte d’Eau de Lourdes
@ 67 boulevard de la Grotte, Lourdes

06 61559263

Facebook : La Goutte d’Eau de Lourdes

Véritable institution lourdaise
depuis 14 ans, l'entreprise est dirigée par
Stella, artisane verriere, qui perpétue son
histoire familiale.

La fabrication de bijoux unique en
verre souflé et les rencontres
humaines vous feront voyager dans I'Univers

de La Goutte d'Eau de Lourdes.

La brulerie lourdaise
(© 5 place de I'Eglise, Lourdes

056294 34 07
Facebook : Bralerie Lourdaise

Instagram : sarl_bbc65100

Son oncle est torrefacteur.
Sa maman se lance dans [laven-
ture en 1966 en créant son entreprise.
VoilacommentJean-Michelesttombédans
la marmite des son plus jeune age. Il finit
par reprendre La Brulerie Lourdaise afin de

perpétuer le  savoir-€aive €awmilial.

Marbrerie Voldoire

(© 5 rue du Labas, Arcizac-ez-Angles

0562 429170
Facebook : Voldoire-Deco

Instagram : voldoire_deco

Depuis 3 générations, la Marbrerie
Voldoire transmet sa passion pour
la pierre en exercant un métier
artisanal.

Entre savoir-faire traditionnel et
équipements modernes, la famille

Voldoire  faconne la  nature pour

donner vie a chacun des projets.



Les 3 Petits Pots
@ 3 place Lagardére, Maubourguet

06 77 90 48 43
Facebook : 3 petits pots

Instagram : les3petitspots

faive de la gotevie west a5  Sevlement Un  wétier, cest  aussi une  gaSSion

L'atelier est né d'une passion commune pour la céramique et la poterie.
Aujourd’hui, la volonté de notre artisane est de perpétuer ce savoir-faire ancestral.
Spécialiste dans la fabrication de statues, de pots et de wvases, Ila
boutique regorge de créations. L'entreprise Les 3 Petits Pots

propose aussi des ateliers pour tous afin de découvrir ce métier.

Communauté de Communes

Adour Madiran

JB Bigorre
(© Maubourguet

Goltez, vous Sevez conquis !

Fabrication artisanale de jambon blanc:
« le blanc de bigorre »

Chez JB Bigorre, tout est fait a la main
de A a Z: le jambon est issu d'un élevage
traditionnel bigourdan puis désossé,
dégraissé et dénervé manuellement avant
d'étre remis en forme.

Une fabrication naturelle, sans nitrites ni
additifs !

Les Paniers de Maité

@ Escaunets

0677 90 48 43

Facebook : Les Paniers de Maité
Instagram : les_paniers_en_osier

Acticane vanniéve
Depuis 20 ans, Maité fabrique toute sorte
de paniers grace aux différentes matieres et

techniques de vannerie.

Maité propose aussi des stages afin de

permettre a chacun de découvrir son métier.

#CCAM




Chambre de Métiers et de I'Artisanat des Hautes-Pyrénées

10 bis vue du 4 septembye 65000 Tavbes
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